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MAGIC RESTO est une application de gestion des restaurants

elle est composée de deux applications

MAGIC RESTO Application de 
vente et stock utilisée dans les 
restaurants

MAGIC RESTO + Application de 
centralisation, de reporting et de 
gestion des paramètres de vente
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Serveur central
• Création des produits
• Création des campagnes de promotion
• Suivi des commandes des restaurants
• Suivi stock global
• Statistiques consolidés de l’ensemble des 

restaurants

PC CAISSE
• Commandes clients
• Mode de paiement(Espèce / 

Carte)
• Sur place / Emporté
• Application des promo
• Ticket X

PC MANAGER
• Saisie des commandes
• Enregistrement des livraisons
• Saisie du planning de 

production 
• Inventaire et suivi du stock
• Ticket Z
• Statistiques des ventes
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Composition de la commandeFamilles 
d’articles

Articles de la famille 
sélectionnée
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1- Détail vente

Ouverture de journée

Ouverture de la session du vendeur

Application de bons de réduction sur les ventes

Fermeture de la session vendeur et édition du ticket X

Fermeture de la journée et édition du ticket Z de toutes les ventes
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2- Détail production, stock et régularisation

Annulation de vente

Démarques

Inventaire

Etat du stock et des ventes
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Quelques états de centralisation
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Gestion des utilisateurs et droits

Les sessions sont chiffrées dès la phase 
d’authentification et le protocole utilisé pour se 
connecter est de type HTTPS

VPN entre les caisses et le serveur du siège

L’identité du serveur WEB  est garantie par un 
certificat délivré par une autorité de certification
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Multi restaurants avec graphiques et états associés

Centralisation du paramétrage des produits et menus

Logiciel adapté à l’environnement et au 
fonctionnement

Remontée des informations des restaurants

Autonomie de vente des restaurants

Notation automatisée des clients 


